LUNCH menu

28. APRIL BIS 2. MAI 2025
11:30 - 13:50

Griiner Salat
green salad

oder

Spargelcreme Suppe
asparagus cream soup

Bunter Quinoasalat mit Avocado an Limettendressing @
Quinoa . Avocado . Gurken . Tomaten . Limettendressing
quinoa . avocado . cucumber . tomatoes . lime dressing

Hummus mit Rindshackfleisch und Pita @
Hummus . orientalisch gewurztes Rindshackfleisch . Pickles . Kazuz . Pita
hummus . oriental seasoned beef minced meat . pickes . kazuz . pita

Gebratenes Doradenfilet auf grinem Kokoscurry
Doradenfilet . grunes Kokoscurry . Gemuse . Reis . Erdnusse
fried sea bream fillet . green coconut curry . vegetables . rice . peanuts

Tagliolini alla norma @
Tagliolini . Tomatensugo . Auberginen . Ricotta
tagliolini . tomato sauce . eggplants . ricotta

@ vegetarisch / vegetarian @ vegan / vegan
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Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslosen konnen,

informieren wir Sie auf Anfrage gerne.
Fleisch: Schweiz / Fisch: Griechenland

LUNCH A L carTe

Hummus mit Pita @
Kichererbsen . Olivenadl . Pinienkerne Pita.

Feta Creme brilée @

Feta . grillierte Pepperoni . Chilli . gerostetes Brot

Auberginentatar @

Aubergine . frische Krauter . Tahini . Zwiebel . gerostetes Brot

Rindstartar
Labné . Kapern . Pinienkerne . Harissa . Koriander . gerostetes Brot

Labné mit Blumenkohl @

Labné . frittierter Blumenkohl! . Koriander . Zwiebel

Shakshuka @
Pikanter Tomatensugo . Feta . Bio Eier . Koriander . Hausbrot
..mit Merguez

Shakshuka Melanzane @

Pikanter Tomatensugo . Aubergine . veganer Feta . Koriander

Pita Sabich @

Frittiertes Bio Ei . Aubergine . Tahini . Pickles . Fries . Pita . Kazuz

Chicken Shawarma
Crilliertes Poulet . Fattoush . Tzaziki . S'chug . Pita

..mit Planted Chicken Shawarma @

Cheeseburger
Brioche Bun . Schweizer Rindfleisch . Harissa Mayo . Cheddar .
Tomate . Salat . Fries

Chicken Club Burger
Brioche Bun . Schweizer Poulet . Speck . Bio Spiegelei . Harissa
Mayo . Fries

13

14

24

24/ 34

15

24

29

24

19

28

28

30

30



