
Hummus mit Pita  
Kichererbsen . Olivenöl . Pinienkerne Pita.  

Feta Crème brûlée  
Feta . grillierte Pepperoni . Chilli . geröstetes Brot 

Auberginentatar  
Aubergine . frische Kräuter . Tahini . Zwiebel . geröstetes Brot

Rindstartar
Labné . Kapern . Pinienkerne . Harissa . Koriander . geröstetes Brot

Labné mit Blumenkohl   
Labné . frittierter Blumenkohl . Koriander . Zwiebel 

Shakshuka  
Pikanter Tomatensugo . Feta . Bio Eier . Koriander . Hausbrot
....mit Merguez 

Shakshuka Melanzane  
Pikanter Tomatensugo . Aubergine . veganer Feta . Koriander 

Pita Sabich  
Frittiertes Bio Ei . Aubergine . Tahini . Pickles . Fries . Pita . Kazuz 

Chicken Shawarma
Grilliertes Poulet auf Fladenbrot . Fattoush . Tzaziki . S‘chug
...mit Planted Chicken Shawarma 

Cheeseburger
Brioche Bun . Schweizer Rindfleisch . Harissa Mayo . Cheddar . 
Tomate . Salat . Fries 

Chicken Club Burger 
Brioche Bun . Schweizer Poulet . Speck . Bio Spiegelei . Harissa 
Mayo . Fries

Grüner Salat
green salad

oder

Marronisuppe mit Sauerrahm
chestnutsoup with sour cream

Kabissalat mit Falafel und Pickles
Kabissalat . Falafel . Pickled Gurken und Aubergine . Labné

cabbage salad . falafel . pickles . labné

Hummus mit Hackfleisch
Hummus . orientalisch gewürztes Hackfleisch . Kazuz . Gurken . Pita
hummus . oriental seasoned minced meat . kazuz . pickles . pita

Petersfisch auf Blattspinat und Pommes Rissolées
Petersfisch . Blattspinat . Kartoffelwürfel . Remouladensauce

John Dory fish . leaf spinach .pPotato cubes . remoulade sauce

Gnocchi con crema di formaggio
Kartofelgnocchi . Käse- Rahmsauce . geröstete Baumnüsse . 

potato gnocchi . cheese cream sauce . roasted walnuts .

LUNCH À LA CARTELUNCH MENU
18. BIS 22. NOVEMBER 

11:30 - 13:30

 vegetarisch / vegetarian     vegan / vegan         

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

Fleisch: Schweiz / Petersfisch: NZ
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