
Hummus mit Pita  
Kichererbsen . Olivenöl . Pinienkerne Pita.  

Feta Crème brûlée  
Feta . grillierte Pepperoni . Chilli . geröstetes Brot 

Auberginentatar  
Aubergine . frische Kräuter . Tahini . Zwiebel . geröstetes Brot

Rindstartar
Labné . Kapern . Pinienkerne . Harissa . Koriander . geröstetes Brot

Labné mit Blumenkohl   
Labné . frittierter Blumenkohl . Koriander . Zwiebel 

Shakshuka  
Pikanter Tomatensugo . Feta . Bio Eier . Koriander . Hausbrot
....mit Merguez 

Shakshuka Melanzane  
Pikanter Tomatensugo . Aubergine . veganer Feta . Koriander 

Pita Sabich  
Frittiertes Bio Ei . Aubergine . Tahini . Pickles . Fries . Pita . Kazuz 

Chicken Shawarma
Grilliertes Poulet . Fattoush . Tzaziki . S‘chug . Pita
...mit Planted Chicken Shawarma 

Cheeseburger
Brioche Bun . Schweizer Rindfleisch . Harissa Mayo . Cheddar . 
Tomate . Salat . Fries 

Chicken Club Burger 
Brioche Bun . Schweizer Poulet . Speck . Bio Spiegelei . Harissa 
Mayo . Fries

Grüner Salat
green salad

oder

Orientalische Kichererbsensuppe
oriental chickpea soup

Cous-cous Salat mit Granatapfelkernen
Couscous . Granatapfelkerne . Frühlingszwiebel . Petersilie . Tahinidressing

couscous . pomegranate seeds . spring onions . parsley . tahini dressing

Hummus mit sautiertem Brokkoli und Pitabrot
Hummus . Brokkoli. Pickles . Kazuz . Pita

hummus . broccoli . pickles . kazuz . pita

Gebratenes Kaiserbarschfilet auf Kräuterrisotto
Kaiserbarschfilet . Kräuterrisotto

bass fillet . herb risotto

Fiocchetti al Gorgonzola
Gefüllte Pasta . Ricotta . Gorgonzola . Buttersauce . geröstete Haselnüsse

filled pasta . ricotta . gorgonzola . butter sauce . roasted hazelnuts

LUNCH À LA CARTELUNCH MENU
24. BIS 28. MÄRZ 2025

11:30 - 13:30

 vegetarisch / vegetarian     vegan / vegan         

Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen auslösen können, 

informieren wir Sie auf Anfrage gerne.

Fleisch: Schweiz /  Fisch: VT
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